
MIDORIE
夏限定メニュー

自家製
塩レモンコーラ
からだにいいコーラが飲みたくて、
手作りしました。
夏バテ予防にぴったりのスパイス、
クローブ、カルダモン、シナモンを使用。
そこに天然塩と有機レモン、
国産の天然炭酸水を加え、
暑い夏にぴったりの
特製コーラに仕上げました。
お砂糖不使用！！
正直言って、おすすめです。

￥630（��み）

ヴィーガン
コーヒーゼリー
 
100%ベジだけど動物性材料を使ったゼリーよりも
�味しいを⽬指しました!
キリッとした�味しさの

オーガニックコーヒーを使⽤

�粉と��でぷるんとした��

��ホイップクリームにこだわりました。

￥400（��み）

タルトシトロン
�味の�いたレモンクリームと

メレンゲのハーモニー。

タルト⽣地は��薬�粒粉で

さっくりと仕上げました。

⽢みはオーガニックアガベシュガー使⽤

￥550（��み）

o



自家製塩レモンコ-ラ
 

夏バテ予防にぴったりのスパイス、
オーガニッククローブ、カルダモン、シナモン使用。
天然塩と有機レモン、国産の天然炭酸水を加え、
暑い夏にぴったりの
特製コーラに仕上げました。
お砂糖不使用！！
 

　TAKEOUT
　￥500税込

o



MIDORIE
夏のおすすめ

STARTERS
Goat Cheese Spread
Portobello Redhead

Farmhouse Garden Salad

$7.75

ENTRÉE
Pan Roasted Flounder
Pan Seared Tuna Loin
Roasted Half Chicken
Buffalo Beef Burger

Grilled Chicken Panini

$20.00

DESSERT
Key Lime Tart

Honey Polenta Cake
Chocolate Ensemble

$7.50




